Z pewnoscia wszyscy znajg stodki smak krowki opatowskiej. Zeby zobaczy¢ jak one powstaja
wybraliSmy sie na wycieczke do Opatowa. Po przyjezdzie na miejsce udali$my sie na warsztaty do
Kréwkarenki, gdzie odbyta sie projekcja filmu, a nastepnie warsztaty, podczas ktorych dzieci
wspolnie z rodzicami samodzielnie pakowaly kréwki w etykietki . Nie bylto to tatwe zadanie, ale
wszyscy dali rade. Podczas pakowania wszyscy kosztowali krowki - ciagutki prosto z linii
produkcyjnej. Kiedy krowki byty juz w papierkach otrzymaliSmy kolorowe kuferki, do ktérych trafity
nasze cukierki. Potem przyszed! czas na jeszcze jedna niespodzianke - nalesniki z masa krowkowa.
Udalismy sie tez do hotelu Miodowy Mtyn na warsztaty z savoir-vivre oraz gotowania. Na zajecia
sktadaly sie zasady savoir- vivre obejmujgce cze$¢ teoretyczna dotyczaca ogolnych regut zachowania
sie przy stole. Cze$¢ praktyczna zwigzana byta z prawidlowym nakrywaniem stotu, rodzajami
sztuécéw, naczyn do serwowania, mowa sztuccow. Kazdy indywidualnie przygotowywat nakrycie
stotu wedtug wybranej konfiguracji obiadowej. Podczas zaje¢ dzieci poznaly w teorii i praktyce
podstawowe zasady zwigzane z pobytem w hotelu. Nastepnie uczniowie wcielili sie w gosci
restauracyjnych od momentu wejscia do budynku poprzez komponowanie zamowienia,
porozumiewanie sie z kelnerem, praca z karta menu. Najwiekszym zainteresowaniem i radoscia
cieszyly sie zajecia praktyczne z Mistrzem Kuchni i samodzielne wykonanie positku - pizzy. Na
koniec wszyscy degustowali upieczona pizze.
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https://photos.app.goo.gl/ZfyYaTJr79j284kw6

